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Entrées

Velouté d'asperges, ceuf parfait bio et espuma de parmesan 1.3.7

Joue de lotte en tempura parfumée au citron vert combava
pesto méli-mélo de légumes acidulés croquants 1.3.4.7

Tartare de saumon a la mangue, menthe et avocat
marinade a l'orange 1.4.6.11

Notre salade Caesar aux aiguillettes de volaille panées au panko
1.3.4.7.12

Les asperges vertes et blanches servies tiedes, mousseline lIégére

et panko torréfié accompagnées au choix de notre saumon fumé maison

ou du jambon cru « La Guildive 30 mois » 1.3.7

Assortiment de tapas et amuses-bouches a partager
pour 2 personnes 1.3.4.5.6.7.8.9.10.11

15.00€

19.25€

19.25€

19.25€

21.50€

22.00€
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Plats

Tagliatelle aux asperges, parmesan et jambon cru
« la Guildive 30 mois » 1.3.7.12

Tagliatelle au poulpe alla Luciana 1.3.4.5.9.12.14

« Chickenburger maison » au pesto et burrata, roquette,
tomate cerise et oignon cébette, frites 1.3.7

Célerisofto aux poires et gorgonzola aux éclats de noix 7.8.9.12

Notre salade Caesar aux aiguillettes de volaille panées au panko
1.3.4.7.12

Cordon bleu de volaille au fromage Comté et jambon de pays
sauce aux champignons, frites et salade 1.3.7.12

Vol au vent, frites maison et salade 1.3.7.12
Véritable tartare de boeuf au couteau, frites et salade 1.3.10.12

Burger de poulpe « maison » au pesto et burrata, roquette,
tomate cerise et oignon cébette, frites 1.3.7.14

25.00€

25.75¢€

26.50€

26.50€

26.50€

26.50€

25.50€

27.50€

27.50€
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Tartare de saumon a la mangue, menthe et avocat
marinade a I'orange, frites et salade 1.4.6.11

Filet de bar réti sur peau au beurre blanc au caviar d’Avrugq,
purée de pommes de terre a I'ail des ours et sa farandole
de légumes printaniers 4.7.9.12

Joue de porc Noir confite dans son jus, cromesquis de stracciatella
et fine ratatoville 1.3.7.9.12

Lotte cuite basse température et sa sauce coco au curry
au citron vert combava, riz cantonnais et Iégumes printaniers 3.4.7.9

Entrecote de veau grillée cuite basse température et son jus,
espuma de pommes de terre a la tartufata et jardiniere de
Iégumes verts lardés 5.7.9

Magret d’agneau et son épaule confite au Pedro Ximenez
pommade de carottes au cumin, carottes glacées et gratinée
de pommes de terre a la tartufata 6.7.9.12

28.00€

28.50€

28.00€

34.00€

35.00€

36.00€
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Desserts

Sélection de trois fromages 1.7

Trilogie gourmande de mini-desserts 1.3.7.8
Sabayon gratiné aux fruits de saison et glace vanille
Assortiment de glaces et sorbets (3 boules) 1.3.7

Tartelette moelleuse fraise basilic
et chantilly vanille mascarpone 1.3.7

Moelleux au chocolat noir Guanaja coulis de fraise au Get 27
et son sorbet

Vacherin de nougat glacé aux pistaches et fruits confits
au miel de fleurs

Opéra choco-passion-noisettes revisité

11.50€

11.50€

12.50€

11.50€

12.50€

12.50€

12.50€

12.50€



