
 

 

 

  

  

 

 

Entrées 

 
Assortiment de tapas et amuses-bouches à partager    22.00€ 

(pour 2 personnes ou pas)    
 

Foie gras « maison », chutney au gingembre et poire,      25.75€ 

toast de pain d’épices   

 

Velouté de saison        14.00€ 

+ focaccia 4.00€ 

 

Saumon fumée « maison », crème aigre Avruga, rösti     21.00€ 

+ au choix : saumon fumé supp ou gambas 7.50€, salade ou frites ou pommes 

grenailles rôties ou riz basmati ou purée de pommes de terre 6.00€, frites à l’ail 

ou frites au parmesan 8.00€  

 

Tartare de saumon au échalotes, citron et ciboulette     21.00€ 

+ au choix : focaccia 4.00€, salade ou frites ou pommes grenailles rôties ou riz basmati 

ou purée de pommes de terre 6.00€, frites à l’ail ou frites au parmesan 8.00€  

 

Notre salade « Caesar » aux croûtons de pain et copeaux de parmesan 19.50€ 
+ au choix : saumon fumé ou gambas ou aiguillettes de volaille 4.50€, focaccia 4.00€ 

 

Véritable tartare de bœuf          21.00€ 

+ au choix : focaccia 4.00€, salade ou frites ou pommes grenailles rôties ou riz basmati 

ou purée de pommes de terre 6.00€, frites à l’ail ou frites au parmesan 8.00€  

 

Carpaccio de bœuf aux copeaux de parmesan, roquette,    19.75€  

pignon de pin, tomate cerise et crème balsamique  

+ au choix : focaccia 4.00€, salade ou frites ou pommes grenailles rôties ou riz basmati 

ou purée de pommes de terre 6.00€, frites à l’ail ou frites au parmesan 8.00€  

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

Plats   

 
Entrecôte de bœuf « Irish Prime » rôtie, un accompagnement    35.00€ 

et une sauce au choix  

 

Souris d’agneau confite dans son jus, un accompagnement au choix 34.00€ 

 

Bavette de bœuf « Irish Prime » rôtie, un accompagnement     28.00€ 

et une sauce au choix  

 

Véritable tartare de bœuf, un accompagnement au choix    28.00€ 

 

Cheeseburger au steak haché pur bœuf, bun artisanal fait maison,   28.00€ 

fromage cheddar, confit d’oignon, salade, tomate et 

un accompagnement au choix     

 

Carpaccio de bœuf aux copeaux de parmesan, roquette,    28.00€  

pignon de pin, tomate cerise et crème balsamique et 

un accompagnement au choix  

 

Suprême de volaille jaune rôti, un accompagnement      28.50€ 

et une sauce au choix  

 

Vol au vent, un accompagnement au choix      26.50€ 

 

Cordon bleu de volaille au fromage Comté et jambon du pays,   26,50€ 

un accompagnement et une sauce au choix  

 

Veggie-burger, bun maison, falafels et sauce tahini, salade et tomate, 26.50€  

un accompagnement au choix  

 

Cabillaud rôti, un accompagnement et une sauce au choix    29,00€ 

 

Filet de bar rôti, un accompagnement et une sauce au choix   29,00€ 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Saumon rôti, un accompagnement et une sauce au choix    28,00€ 

 

Tartare de saumon aux échalotes, citrons et ciboulette ,    28,00€ 

un accompagnement au choix  

 

Chicken-burger au bun fait maison, aiguillettes panées, fromage Comté  26.50€ 

sauce caesar, salade, tomate, oignons cébette et un accompagnement au choix 

 

Accompagnement : pommes frites, pommes grenailles rôties, purée de 

pommes de terre, riz basmati, spaghetti, frites à l’ail +3.00€, frites au parmesan 

+3.00€ 
 

Sauce : confit d’échalotte, gorgonzola, jus de veau, marchand de vin, poivre, 

champignons, poisson 
 

Accompagnement suppl. : salade ou légumes crus et cuits 5.00€, os à moelle 9.00€ 

 

Les légumes de saison de notre maraîchère « les paniers de Sandrine » 24,00€ 

purée de courgette de écume de lait d’amandes persillé 

 

Notre salade « Caesar » aux croûtons de pain et copeaux de parmesan 22.00€ 
+ au choix saumon fumé ou gambas ou aiguillettes de volaille 7.50€, focaccia 4.00€ 

 

Spaghetti aux gambas (6 pièces) à l’ail et au persil    29.00€ 
+ au choix gambas suppl. 3 pièces 4.50€ - 6 pièces 6.00€ 

 

Garnitures & sauces 

 
Salade ou pommes grenailles rôties ou spaghetti        8.00€ 

ou purée de pomme de terre ou frites ou riz basmati 
 

Frites au parmesan ou frites à l’ail       10.00€ 
 

Os à moelle           12.00€ 
 

Sauce poisson ou poivre ou confit d’échalotte ou gorgonzola       8.00€ 

ou marchand de vin ou jus de veau ou aux champignons    

   



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Desserts  

 
Sélection de 3 fromages affiné par Hervé Mons     13.75€ 

 

Café gourmand et sa trilogie gourmande de mini desserts        15.50€ 

 

Profiteroles sauce chocolat     13.50€ 

 

Tiramisu au café   12.50€ 

 

Dame blanche glace maison   13.50€ 

 

Moelleux au chocolat noir Guanaja, cœur glace vanille maison (15mn) 13.50€ 

 

Tarte de saison   12.50€ 

 

Panacotta exotique   12.50€ 

 

Assortiment de 3 boules de glace et sorbets maison    13.50€ 

foisonnés à la minute  

 

 

 

 

 

 

 
    

 


